
 

 

 

 

 

 

 

 

 

ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ ДУБОВЫХ БОЧЕК 
ПРОИЗВОДСТВА "ПЕТРОВ ДУБ" 

 
Перед началом использования бочки рекомендуем 

изучить настоящую инструкцию 

  



1. Подготовка бочки к использованию. 

Изначально в новом дубовом изделии содержится большое количе-

ство дубильных веществ. Если в бочку сразу залить напиток, он при-

обретает очень терпкий вкус. Поэтому бочку сначала заполняют го-

рячей водой. Ни в коем случае не заливайте кипяток! 

Шаг 1. Залейте треть бочки горячей водой и плавно прокрутите на 

360 градусов. Не взбалтывайте, вы можете повредить внутренний 

обжиг. Вылейте воду. 

Шаг 2. Повторите Шаг 1. Тем самым вы удалите пепел от обжига, и 

при забухании бочка не будет сильно краситься в черный цвет. 

Примечание. В начале вымачивания возможна течь через щели 

между клёпками. Это не брак, нужно лишь доливать воду до полной 

остановки течи. 

Шаг 3. Залейте в бочку холодную воду до самой пробки. Оставьте 

воздушную пробку на 2-3 сантиметра, чтобы компенсировать давле-

ние в бочке. Вымачивайте холодной водой от 7 до 14 дней или до мо-

мента, когда бочка полностью перестанет пропускать воду и высох-

нет. Воду желательно менять до 2 раз в день. 

Шаг 4. Когда бочка перестанет пропускать воду, подержите ее с 

водой еще 7-15 дней. Спирт имеет бо́льшую проницаемость, чем вода. 

Поэтому бочка может пропускать напиток, даже если до этого изде-

лие воду не пропускало. 

Шаг 5. При вымачивании клепка разбухнет и плотно закроет все 

щели. Если клепка не разбухла – это брак. Ремонт или замена на новую 

(в случае неремонтопригодности) за счет производителя. 

Шаг 6. После вымачивания бочку можно промыть раствором пище-

вой соды. На 1/3 заполнить бочку кипятком с разбавленной в ней содой 

из расчета 1 чайная ложка для бочек до 20 л и столовая для бочек более 

20 л. Плотно закройте отверстие и тщательно прокатайте бочку, 

чтобы горячая вода промыла клепки. Это нужно для дезинфекции и глу-

бокой очистки бочки. Не забывайте про хрупкость обжига внутри 

бочки, делайте не спеша, не взбалтывая раствор. 

Шаг 7. Несколько раз промойте бочку от соды, тщательно вы-

мойте до состояния чистой воды. Бочка должна быть полностью очи-

щена от соды. 



Примечание. Некоторые производители рекомендуют использо-

вать кальцинированную соду. Это техническая сода, непригодная для 

употребления и опасная для здоровья. Ей мы рекомендуем пользо-

ваться только в запущенных случаях, когда бочка заражена грибком 

или нужна глубокая дезинфекция. После нее надо особенно тщательно 

промывать бочку. 

Ваше изделие готово к использованию! Не забудьте оставить воз-

душную пробку при заливке напитка. 

 

2. Условия хранения. Бочку с напитком необходимо хранить: 

 вдали от источников тепла 

 исключить попадание прямых солнечных лучей 

 в прохладном влажном помещении, с легкой циркуляцией воз-

духа. 

В таких условиях хранения испарение продукта будет минималь-

ным. Рекомендуемая влажность 79-83%, температура – 9-16 градусов. 

 

3. Хранение пустой бочки после использования. В межсезонье или 

когда бочка пуста рекомендуется следующее: 

 ополоснуть бочку от остатков напитка: налить четверть хо-

лодной воды, катать бочонок из стороны в сторону, повторить не-

сколько раз 

 залить воду и засыпать соду из расчета 1 чайная ложка для бо-

чек до 20 л и столовая для бочек более 20 л. 

 перед началом использования опять тщательно несколько раз 

промыть бочку для полного удаления раствора соды 

Обращаем Ваше внимание, что Вы можете обратиться за консуль-

тацией по уходу за нашими бочками в течение всего срока их службы! 

Наши контакты: Республика Адыгея, г. Майкоп, ул. Пионерская, 276, 

2 этаж, офис 204. Телефон, WhatsApp, Telegram: +7 928 472 03 99. E-mail: 

shop@petrov-dub.ru 

  



Мы в социальных сетях 
Напишите нам, и мы с радостью проконсультируем вас по всем во-

просам использования нашей бондарной продукции! 


